Gateau au chocolat

un bol

un saladier

une casserole

un moule

une balance




ETAPES
1. FAIRE FONDRE le chocolat au baih-marie ou au

miCro-ondes. (Si vous le faites au miCro-onhdes, il faut
ajouter 3 cuilléres 3 soupe d’eau).

AJOUTER le beurre.

2. MELANGER. les cEufs et |e sucre, la levure puis la
farine.
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3.VERSER le chocolat fondu dans le mélange précédent
et MELANGER jusqua obtention dune pate
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4¢.VERSER le mélange dans le moule beurré et farine.
FAIRE CUIRE environ 25 minutes a 180° (the)

POUR REALISER UN DECOR EN PATE D'AMANDE

MELANGER 200 g d'amandes en poudre el 200 g de sucre. AJOUTER 8 cl
d'eau (ou un blanc d’'ceuf). PETRIR le foul pour obtenir une pate. LAISSER

REPOSER quelques heures au frais (peut se préparer la veille). Pour colorer
la pdte, ajouter du colorant alimentaire.



